
ALLEGATO B AL CAPITOLATO

TABELLE DICTETICHE

E

30 10

50 70

Olo erraversrne d'oIva 3 5

50 50

Olio extraversine d'ollva 3 1

Patate lesre o alforno 100 140

Olioexkaversine d'oliva 5
g

50 80

q.b

Olio extrav€rRhe d'oliva 5 5

3 10

50 90

Olio extaverBane d'oliva 5 5

80 150

Olio extraversine d'oliva 5 5

g

30 50

30 50

Olio extravercin€ d'ollva 3 5

Bastoncini di merluzzo ampanato n,2 n.3

f asiolini in insalata/bleta all'olio 80/80 150/150

Olio exraverrine d'oliva 5 5

c

60 80
q.b I q.b

Olio extraversine d'oliva 5 5

40 100

80 150

5

E

Parta con ru.ca o zu.chine
50 80

50 100

Olioextraversine d'oliva 3 5

Polp€ne alpomodoro 50 90

50 70

2

q.b

10

3

Olio extraverRine d'oliva 3 5

50 80

5 5

Dol@tto non f.rolo o con marmellata 30 30

Iuttildorni
100 150

50 50



Monoconf€rione da merro litro

IABELLE DIETETICHE

t

30 50

30 50

O io extravergine d'oliva 5

30 70

Pomodori in insalata/carote iouliennein insalata 80/80 120/150

olio extraverRine d'oliva

30 70

80 100

o io extraverEine d'olva 5 5

Uovo sodo al pomodoro
50 60

q.b.

zucchine/lndivia o lattusa in insalata 100/50 150/80

Olio ettraversine d'oliva 5

t

60 a0

3 5

Olio ertraversine d'ollva 5 5

ailettidi soeliola o olat€ssa 50 100

OIio exlraversine d'oLiva 5 5

80 150

Olio extraverEine d'oliva 5 5
g

60 a0

50 100

Olo extraverRine d'o iva 5 5

Hamburser di manzo magro 50 100

Olio extraverrine d'oliva 5

tinocchi (otti o crudi in insalata 80 150

olio extravercine d'oliva 5 5

E

30 50

30 5o

Olio e)(traverrine d'oliva 5 5

Prosciuito cotto masro 30 40

90 120

80 120

10 20

5 5

Tutiilgiomi
100 150

50 50

Mono.onfe2ione da m€uo litro



IABELTE DIETETICHE

50 80

3 5

Olio extraversine d'oliva 5

50 90

Olio efiraversin€ d'oliva 5 5

80 120

olio extraverRane d'oliva 5 5

e

30 50

30 50

Ollo extraversine d'oliva 3 5

B.stoncini di m€rlu.ro impanato n'2 n'3
80 150

Olio exvaverEine d'oliva 5 5

I
Parta con zucca o zucchine

50 70

50 100

Olio extraversine d'ollva 5 5

Polpette alpomodoro 50 90

10 15

3

Olio extraverqine d ollva 5 5

rndivia o lattusa in insalata 50 a0

Olio extraverRine d'oliva 5 5

50 10

Olio extr6versine d'oliva 5 5

Ri.oha vaccina fr€sca 80 150

80 150

Olio extraverPine d'ollva 5 s

E

30 50

30 70

olio extrave.sine d olva 5 5

50 50

Olio exkaversine d'o iva 3

100 140

Olio extraverrine d'oliva 5 5

Dolcetto non farciro o (on marmellata 30 30

Turl laloml
100 150

50 50

Monoconfezione da mel.o litro



TABEILE DIEIETICHE

Plzra con mozzarella € pros.iuno cotto
80 t20
zo 30

20 40

olio e)(vaversine d'oliva 5

sDinaciin insal.la 100 140

olio extraversine d'oliva 5 5

c

30 50

30 50

olio extraversine d'oliva 5 5

30 70

50 100

Olio extrav€rsine d'o iva 5 5

50 80

3 10

Olio extraverBine d'oliva 5

filettidicernia o dl platessa 80 120

Olio extraversine d'ollva 5 5

Finocchi cotti o crudi in insalata 80 150

Olio extraversine d'oliva 5 5

Giovedl c

Pastina .on minestrone
50 70

50 100

Olio ernaversine d'oliva 5 5

Hamburser da manro 50 70

Pomodori in insalata/caroie jou!i.n.e in insalata 80/80 120/150

Olio extraveGine d'oliva 5 5

30 50

30 50

Olio extraverqine d'oliva 5 5

Prosciutto cotto masro 30 40

80 140

Olio extraverEine d'ollva 5 5

Tuttiigiornl
100 150

50 50

Monoconfezione da merlo liko
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